Bliv Bagerelev hos Madservice Aalborg

Bedre til at bage end chefen?

Med ansaettelse hos Madservice Aalborg far du en unik og praksisneer opleering i neesten ALLE
typer brad, kager og simple festkager samtidig med, at du far styr pa teorien bag. Du leerer at bage
i STORE portioner, da vi bager brad og kager til 1700 borgere hver dag. Vi bruger omkring 4 tons
hvedemel om maneden.

Vi forventer, at du:

+ Har bestaet grundforlabet for bagveerkuddannelsen og er klar til hovedforlgbet
- Er nysgerrig og har lyst til at laere faget fra bunden

+ Kan sta tidligt op og meder til tiden

« Er robust med en positiv indstilling til samarbejde i et team af bagere

« Tager ansvar for din uddannelse og dit handvaerk

+ Har godt humer og kan lide, nar der er fart pa
Vi tilbyder dig:

- Et professionelt team med 5 dygtige bagere, der braender for at laere fra sig

« Et uddannelsessted, hvor vi laver handvaerket fra bunden.

« Velfungerende bageri med melsilo til 4 tons hvedemel

+ STOR fokus pa faglig stolthed og udvikling af opskrifter

- En uddannelse med hgijt fagligt niveau og en praktikvejleder, der stgtter dig

+ Elevrad - din chance for at fa indflydelse og veere med til at pavirke/forme forandringer
sammen med andre faggrupper

- Et godt fysisk og psykisk arbejdsmiljg hvor der tages hgjde for forskelligheder

- Gode arbejstider, ingen weekendarbejde og fri paA mange helligdage
Varighed:
Uddannelsen varer mellem 3 - 4 ar afheengig af din baggrund.
Trin 1: Grundforlgbet til Bagveerker tager 2 ar og indeholder 8 ugers skoleophold, fordelt pa
minimum to skoleperioder, hvoraf der pa sidste uddannelsesforlab afholdes fagpreve. Derefter kan
du enten fortseette som elev hos os inden for specialet detailbager eller du kan s@ge en ny
leereplads som konditor andet steds.
Trin 2: Specialet til Detailbager tager 1% ar og indeholder 9 ugers skoleophold
Hvor foregar det?
Som Bagerelev hos Madservice Aalborg vil du have din daglige gang i vores bagerafdeling i det
centrale Aalborg - Bageriet Fyensgade, Fyensgade 25, 9000 Aalborg.
Madservice Aalborg bestar af to kekkener, et bageri og en administration:

« Gug: her laver vi kalemad til 1650 plejehjemsbeboere, 400 hiemmeboende borgere og 200
personer pa boenheder og dagcentre

+ Lions Park: her laves der gvrig degnkost (morgen, frokost og mellemmaitider) til plejehjem og
mgdeforplejning

- Fyensgade: vores bageri, her laves alt brgd og kager til plejehjem og hjemmeboende borgere

Len og vilkar:

Du far lgn under uddannelsen efter geeldende overenskomst mellem KL og NNF

Der ma forventes udgifter til beger under uddannelsesforlgbet.

Til orientering afventer Madservice Aalborg endelig godkendelse som uddannelsessted.

Send ansggning

Du sender din ansagning ved at trykke pa knappen "Send ansggning” og udfylde den formular,
som kommer frem. Det er ogsa muligt at vedhzefte bilag som f.eks. ansggning og CV i begreenset
omfang.

Bliv en del af Dobbelt A — fa dobbelt op pa muligheder

Hos os bliver du en del af et fedt feellesskab med 17.500 kolleger. Glzed dig til at fa dobbelt op pa
udviklingsmuligheder, gode anszettelsesforhold og fokus pa trivsel. Vi tror pa, at forskellighed gar
os steerkere, og opfordrer alle til at sege — uanset alder, kan, baggrund, religion eller handicap.
Se alle fordelene ved et job hos os og bliv klogere pa anseettelsesprocessen trin-for-trin.



https://www.aalborg.dk/job-og-karriere/

	Bliv Bagerelev hos Madservice Aalborg
	Bliv Bagerelev hos Madservice Aalborg


